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BOISSONS
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CHAUDFONTAINE PETILLANTE
CHAUDFONTAINE NON PETILLANTE
CHAUDFONTAINE PETILLANTE | /2 LITRE
CHAUDFONTAINE NON PETILLANTE | /2 LITRE
CHAUDFONTAINE PETILLANTE | LITRE
CHAUDFONTAINE NON PETILLANTE | LITRE
PERRIER

MATTONI PETILLANTE

AQUILA NON PETILLANTE
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Coca-CoLa
CocA-COLA LIGHT
CocA-COLA LIGHT LEMON
Coca-CoLA ZERO
ToNIC (NORDIC MIST)
ICE TEA

ICE TEA LIGHT 33cCL
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JUS DE CITRON NATURE
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PRESSION

JUPILER 25CL 2.00
JUPILER 33cCL 2.80
JUPILER 50cCL 3.70
LINDEMANS KRIEK 2.30
DE KONINCK 2.30
LEFFE BLONDE 3.00
LEFFE BRUNE 3.

EN BOUTEILLES
HOEGAARDEN

DuvEL

CORSENDONK PATER
CORSENDONK AGNUS
WESTMALLE TRIPEL

WESTMALLE DOUBLE

EN BOUTEILLES 75CL

OMER TRADITIONAL BLOND
CULINAIRE: VIANDE ROUGE EPICEE

ESTRELLA DAMM INEDIT

2.30
3.00
3.00
3.00
3.00
3.00

yaslel

7.90

CULINAIRE: CRUSTACES, PLATS DE POISSONS CORSéS, ASPERGES

SANS ALCOOL

TOURTEL BLONDE

2.30

AMUSE-GUEULE

PORTION D’OLIVES

CHORIZO

PORTION FROMAGE/SALAMI
SCAMPI FRITTI EN SAUCE AIGRE-DOUCE
PETITES CUISSES DE POULET
EN SAUCE AIGRE-DOUCE
CALAMARS EN SAUCE TARTARE
AMUSE-GUEULE CHAUDS

EN SAUCE AIGRE-DOUCE
CROQUETTES DE VIANDE

A LA MOUTARDE

PAIN A L’AIL

PLAT MIXTE D’AMUSE-GUEULE

.20
.80
.00
.00

o o 0 W

N

.50

9.50
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BLANC
PAUL VALMONT - VIN DE PAars D’OC LANGUEDOC-ROUSSILLON

CULINAIRE: HUTTRES, FRUITS DE MER, POISSON FRIT, SALADES

FICADA - MOSCATEL - PORTUGAL

CULINAIRE: APERITIF, SALADES, POISSON, CRUSTACES

ROSE

DOMAINE NICOLE GRENACHE - SYRAH -

VIN DE PAYS DES COTEAUX DE BESSILLES
CULINAIRE: COQUILLAGES, CREVETTES,

POISSON FRIT OU GRILLE
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VERRE
1 /4 LITRE
|/2 LITRE

BOUTEILLE

VERRE
| /4 LITRE
| /2 LITRE

BOUTEILLE

VERRE

/4 LITRE
I /2 LITRE
BOUTEILLE

3.00
5.40
10. 10
14.50

3.70
7.20
1 4.00
20.50

3.00
5.40
10.10
14.50

ROUGE
PAUL VALMONT - VIN DE PAYs D’OC LANGUEDOC-ROUSSILLON
CULINAIRE: CHARCUTERIE, SALADES, VOLAILLE,

VIANDE BLANCHE ET ROUGE

FICADA - SYRAH CASTELAO - PORTUGAL

CULINAIRE: VIANDES GRILLéES, FROMAGES, APERITIF

DOUX
DROSTDY - HOF SPECIAL LATE HARVEST - CHENIN BLANC -
AFRIQUE DU SuD

CULINAIRE: PLATS ORIENTAUX, CREVETTES, POISSON, POULET, AGNEAU

VERRE
1 /4 LITRE
/2 LITRE

BOUTEILLE

VERRE
| /4 LITRE
| /2 LITRE

BOUTEILLE

VERRE
| /4 LITRE
| /2 LITRE

BOUTEILLE

10.
1 4.

1 4.
20.

VINS DU PATRON

.80
5.
24.

60
50
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THE

NATURE 2.00

EARL GREY =

MENTHE 2.

EGLANTIER =

TILLEUL =

CAMOMILLE 2.
EsPRESSO 2.00 VERT 2.
ESPRESSO DECA 2.00 CECEMEL CHAUD =
ESPRESSO MOKA 2.00 CECEMEL CHAUD A LA CREME CHANTILLY =
ESPRESSO DOPPIO (DOUBLE MOKA) 2.00 VIN CHAUD 3.
ESPRESSO RISTRETTO (TRES FORT) 2.00 IRISH COFFEE (WHISKY) S.
ESPRESSO MACCHIATO (MOKA AVEC UN NUAGE DE MOUSSE DE LAIT) 2.00 FRENCH COFFEE (COGNAC) 6.
ESPRESSO CAPPUCCINO LATTE (CAPPUCCINO A LA MOUSSE DE LAIT) =cle] CAFE ITALIEN (AMARETTO) 6.
ESPRESSO CAPPUCCINO CREME (CAPPUCCINO A LA CREME CHANTILLY) 2.30 CAFE RUSSE (VODKA) 6.
LAIT RUSSE (MOITIE ESPRESSO — MOITIE LAIT CHAUD) 2.30 CAFE DE HASSELT (GENIEVRE JEUNE) 6.
CAFE / THE RICHE (AVEC SURPRISES DOUCES) 5.20 CAFE JAMAICAIN (TiA MARIA) 6.
LAIT CHAUD 2.30 CAFE NORMAND (CALVADOS) 6.
CAFE GLACE (CAFE FROID AVEC UNE BOULE DE GLACE MOKA) 4.90 CAFE PARISIEN (GRAND MARNIER) 6.
CAFE FILTRE 2.10 CAFE CUBAIN (RHUM BRUN) 6.
DECA FILTRE CAFE BAILEYS 6.
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APERITIFS

MARTINI BIANCO
ROSSO
FIERO

CAMPARI PUR
ORANGE
SODA

PORTO DELAFORCE
BLANC
ROUGE
IO ANS

SHERRY DRY

PINEAU DE CHARENTE

PASSOA PUR
ORANGE

PISANG PUR
ORANGE

SAFARI PUR
ORANGE

KIR

KIR ROYAL

CAVA AU VERRE
APERITIF DE LA MAISON

4.

4.
4.

T A R L L

IO
IO
IO

ele)
ele)

(e]e]
(e]e]
90
(e]e]
(e]e)]
50
90
50
90
50
90
50
(e]e]
50
(o]0

DIGESTIFS
COINTREAU

GRAND MARNIER
AMARETTO
BAILEYS

AVERNA

CoGNAC OTARD VS
CoGNAC OTARD VSOP
CALVADOS
AQUAVIT
SAMBUCCA

TiA MARIA
DRAMBUIE

POIRE

o o o o o o o o o o o o o

.20

.20

.20

.20

.20

.20

ele)

ele)

ele)

.20

.20

.60

ele)

ALCOOLS

GENIEVRE JEUNE

RICARD

WHISKY

WHISKY

VODKA

GIN

BACARDI

JACK DANIELS

GLENFIDDICH

WILLIAM LAWSON’S

WILLIAM LAWSON’S

JaB

BACARDI RESERVA

PURE

4.60

4.90

4.60

4.60

4.60

5.00

BOISSONS

5.10

6.00

6.70

4.60

AVEC

6.10

6.40

6.10

6.10

6.10

6.50
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HORS D’CEUVRE, PLATS DE RESISTANCE, DESSERTS & SNACKS |
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HORS D’CEUVRE FROIDS

SAUMON FUME SUR TOAST 12.80
CARPACCIO DE THON 14.50
CARPACCIO BCEUF, ROQUETTE ET PARMESAN 13.50
VITELLO TONATO 12.90
TOMATE MOZZARELLA, BASILIC ET PESTO* @ 11.90

COCKTAIL AU CREVETTES PRIX DU JOUR

© POUR VEGETARIENS
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ENTREES CHAUDES

CREME DE TOMATES

SOUPE PROVENGALE AU POISSON ET ROUILLE éPICéE

CROQUETTES AU FROMAGE ET COPEAUX DE PARMESAN

DuUO DE CROQUETTES AU FROMAGE ET AUX CREVETTES

CROQUETTES AUX CREVETTES F’RéPARATION ARTISANALE
SERVIES AVEC DU PERSIL FRIT

Noix DE ST.-JACQUES AUX FINS LEGUMES, BEURRE BLANC
ET CREVETTES GRISS

SCAMPIS AU BEURRE A L’AIL

SCAMPIS AU POIREAU ET CURRY

SCAMPIS PARK

10.

5.
4.
4.
4.

.50

.00
.60

20

90
50
50
50

POUR LES PLUS PETITS (JUSQU'A |2 ANS)
FILET DE POULET A LA COMPOTE ET FRITES
MINI STEAK AUX LEGUMES CHAUDS ET FRITES
SOLETTES, SALADE ET FRITES

FiSH STICKS, SALADE ET FRITES

SPAGHETTI BEBES

CROQUETTE AU FROMAGE, SALADE ET FRITES
CROQUETTE AUX CREVETTES, SALADE ET FRITES
PETITES CROQUETTES DE VIANDE ET FRITES
BOUCHEE A LA REINE ET FRITES

SAUCISSE CURRY ET FRITES

HORS D’CEUVRE

7.00
8.60
9.00
8.90
4.00
7.00
9.00
6.50
6.50
6.50
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PLATS DE RESISTANCE

SALADES

SALADE AU LARD 1 1.00

POULET 11.00

POULET ET LARDONS 11.90 PATES

THON POELE, ANCHOIS ET OLIVES 16.30 LASAGNE A L’EMINCE D’AGNEAU 12.10
CREVETTES GRISES PRIX DU JOUR SPAGHETTI BOLOGNAISE 9.00
Noix DE ST.-JACQUES ET LARD 16.50 WOK AU POULET ET NOUILLES 15.80
DUO DE FILETS DE CANARD CARAMELISE ET FUME 15.80 WOK AUX SCAMPI ET NOUILLES 18.30
SCAMPIS [NS={e] WOK AUX LEGUMES ET NOUILLES © 13.20
GRECQUE © 10.50 RAVIOLIS FRAIS FOURRES AUX EPINARDS ET RICOTTA, SAUCE PESTO @ 4.1 @]
FROMAGE DE CHEVRE © 11.80

FROMAGE DE CHEVRE ET LARD 12.80

© POUR VEGETARIENS
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POISSONS

FILET DE SAUMON BRAISE SUR PEAU, SAUCE TARTARE ET LEGUMES MERIDIONAUX
SAINT-PIERRE POCHE EN SAUCE DE POISSON TOSCANE

CABILLAUD A LA VAPEUR, LEGUMES FINS

SAUMON POCHE, SAUCE A LA CIBOULETTE

SCAMPI AUX POIREAUX, CURRY ET TAGLIATELLES

ScAMPI PARK ET TAGLIATELLE

COCOTTE DE POISSONS PARK

Noix DE ST.-JACQUES, LEGUMES FINS, BEURRE BLANC ET CREVETTES GRISES
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1 7.50

18.50

20.50

| 7.50

18.30

18.30

20.50

23.90

DU VIVIER A HOMARDS

PLATS DE RESISTANCE

HOMARD BELLE-VUE ENTIER EioNele)

2 DEMIS 46.00
HOMARD GRILLE, LEGUMES FINS, ENTIER y-Nele)
TAGLIATELLE ET SAUCE AU PERNOD, 2 DEMIS 48.00
HOMARD EN SAUCE A L’AIL DOUCE, LEGUMES FINS, ENTIER 42.00

2 DEMIS 48.00
HUITRES EN SAISON PRIX DU JOUR
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TYPIQUEMENT BELGE

(Y COMPRIS LE CHOIX ENTRE LEGUMES CHAUDS OU FROIDS, POMMES DE TERRE)

SOLE POELEE, SALADE ET FRITES PRIX DU JOUR
CABILLAUD POELE, FINS LEGUMES ET SAUCE BEARNAISE 21.50
STEAK HACHE, FRITES FAITES MAISON ET SALADE

(A PREPARER SOI-MEME OU PREPARE EN CUISINE) 19.40
POULET FERMIER AU JAMBON GANDA, SAUCE ESTRAGON,

PETITES POMMES DE TERRE ET LEGUMES DE LA SAISON 20.30

CARBONADES FLAMANDES, SALADE ET FRITES 13.40
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PLATS DE VIANDE
(Y COMPRIS LE CHOIX ENTRE LEGUMES
CHAUDS OU FROIDS, POMMES DE TERRE)

STEAK

BROCHETTE DE BCEUF

RiB-EYE 300G

FILET PUR 250 G

CARRE D’AGNEAU AUX LEGUMES
CHAUDS ET SAUCE A LA MOUTARDE
FILET DE PORC

FILET DE POULET

1 7.70
| 7.90
24.90
25.90

27.50
17,90
1 6.00

SUPPLEMENT SAUCE
POIVRE ET CREME
ESTRAGON
CHAMPIGNONS

A LA MOUTARDE
BEARNAISE

CHORON

MAYONNAISE / KETCHUP / TARTARE

SUPPLEMENT POMMES DE TERRE
FRITES FAITES MAISON

CROQUETTES

PUREE

PETITES POMMES DE TERRE SAUTEES

SUPPLEMENT SANTE
LEGUMES CHAUDS
SALADE MIXTE
CHAMPIGNONS SAUTES

TAGLIATELLE

.00
.00
.00
.00
.50
.50
.00

[ AV A VIR AV AV IR AV \V)

.50
.50
.50
.50

n N NN

.00
.20
.00
.50

AU VI \ VIR ]
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SNACKS

SNACKS

SOUPE DU JOUR 3.50 *

PLAT DU JOUR 9.50

PAIN AVEC CEUF SUR LE PLAT, FROMAGE ET JAMBON 6.50

OMELETTE PARK 7.50

CROQUE EN MAIN 3.80 *

CROQUE MONSIEUR 4.90 *

CROQUE MADAME 5.20

CROQUE HAWAI 5.20

CROQUE BOLOGNAISE 8.90

CROQUE BOUCHEE A LA REINE 8. 90 SANDWICHS (PAIN BLANC OU MULTIGRAINS AU CHOIX)

CROQUE PESTO 7 50 AMERICAIN 4.00 *
TOAST SAUMON FUME | 3.90 * MARTINO 4.50 *
TOAST AMERICAIN 7. 50 * FROMAGE OU JAMBON 3.60 *
TOAST SALADE DE CRABE 8.10 * FROMAGE-JAMBON 3.70 *
TOAST SALADE DE THON 8.10 * FROMAGE-JAMBON GARNI 4.40 *
TOAST CHAMPIGNONS 7.20 FROMAGE OU JAMBON GARNI 4.30 *
TOAST CHAMPIGNONS A LA CREME 7.80 SALADE DE CRABE 4.50 *
BOUCHEE A LA REINE 8.10 * CARPACCIO DE BCEUF 7.50
CROQUETTES AU FROMAGE ET COPEAUX DE PARMESAN 7.00 SALADE DE THON 4.50 *
CROQUETTES AUX CREVETTES PREPARATION ARTISANALE 10.20 SAUMON ET FROMAGE AUX FINES HERBES 9.70 *
SPAGHETTI 9.00

SPAGHETTI - PETIT 7.00 LES SANDWICHS ET LES SNACKS AVEC UN * SONT EN VENTE APRES 22 HEURES
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DESSERTS

COUPES

COUPE MOKA

COUPE VANILLE
COUPE BRESILIENNE
COUPE DAME BLANCHE
COUPE AVOCAT
COUPE BANANA SPLIT
COUPE FRUITS

COUPE STRACCIATELLA

COUPE FRAISES (EN SAISON)
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4.80
4.80
6.30
6.40
6.60
7.00
8.10
7.50
7.80

DESSERTS

CAFE GLACE 4.90
STRUDEL AUX POMMES 7.00
PROFITEROLES 5.90

GAUFRE DE BRUXELLES
SUCRE 3.80

CREME CHANTILLY 4.30

CREPES (ENTRE | 4 &| 8 HEURES)

L GLACES POUR ENFANTS
(LES DIMANCHES ET JOURS FERIES ENTRE | 4 & | 7 HEURES)

SUCRE 3.60 PINOCCHIO
CONFITURE 3.80 PERE FOUETTARD
SIROP 3.80
PETIT CHAPERON ROUGE
NUTELLA 4.90
GLACE & PATE A TARTINER 5.90 BLANCHE-NEIGE

PORTION DE CREME CHANTILLY 0.50

3.70
3.70
3.70

3.70

CHOISISSEZ PARMI NOTRE ASSORTMENT ETENDU DE

DESSERTS - VOIR LE TABLEAU A SUGGESTIONS

GLACES A EMPORTER ! DEMANDEZ-LE AU GARCON
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SUGGESTION DE VINS

DE PLUS EN PLUS DE PERSONNES TROUVENT
QU’'UN REPAS S’ACCOMPAGNE LE MIEUX
D’UN BON VERRE DE VIN. CETTE LISTE DE
SUGGESTIONS A ETE COMPOSEE PAR DES
AMATEURS DE VINS AUX GOUTS ET OPINIONS
VARIES, AFIN DE PLAIRE A UN PUBLIC LE
PLUS LARGE POSSIBLE. AFIN DE GARANTIR
UN TAUX QUALITE-PRIX OPTIMAL, NOUS
AVONS CHOISI DE NE PAS CALCULER NOS
PRIX DE LA FACON TRADITIONNELLE, MAIS
BIEN EN AJOUTANT UNE SOMME FIXE AU
PRIX D'ACHAT (CE QUE L'ON APPELLE LE
PRIX DU BOUCHON). DE CETTE FAGON,
VOUS POURREZ EGALEMENT CHOISIR
PARMI DES GRANDS VINS QUE NOUS VOUS
PROPOSONS A DES PRIX TRES ATTRAYANTS.

BONNE SANTE!
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VINS BLANCS
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BELGIQUE

GENOELS ELDEREN - CHARDONNAY BLEU - A.O.C. HASPENGOUW
CULINAIRE: HOMARD, LANGOUSTINES, FRUITS DE MER

CHiLI

VINA CONO SUR - RIESLING RESERVA - Bio BIo VALLEY
CULINAIRE: CRUSTACES, POISSON EN SAUCE,
VIANDE BLANCHE EN SAUCE, F'ATES AUX FRUITS DE MER

FRANCE

MAISON SCHLACHTER-SOEURS - PINOT GRIS - ALSACE
CULINAIRE: FRUITS DE MER, SALADE AU POULET

CHATEAU GUILHEM “LE VIOGNIER” - VIN DE PAYs D’Oc
CULINAIRE: AF’éRITIF, SCAMPIS, POISSONS EN SAUCE I_éGE‘-:RE, PLATS ORIENTAUX

SAINT-VERAN JOSEPH DROUHIN - AOC BOURGOGNE
CULINAIRE: FRUITS DE MER, HU?TRES, MOULES

SANCERRE ‘LE CHATILLET - MAISON BALLAND-CHAPUIS - LOIRE 75 cL
CULINAIRE: VOLAILLE, SALADES, POISSONS FINS, SOLE, HU?TRES 37,5 CcL

CHABLIS | ER CRU ‘FOURCHAUME’- LA CHABLISIENNE 75 cL

BOURGOGNE-YONNE 37,5 cL

CULINAIRE: POISSONS PLUS GRAS COMME LE SAUMON,

L'ANGUILLE, LE FLéTAN, PARFAIT POUR LE HOMARD

CHATEAU TALBOT - CAILLOU BLANC — SAINT-JULIEN
CULINAIRE: HUITRES, SOLE, TURBOT

ITALIE

SOAVE CLASSICO - CAPITEL ALTO - MONTRESON
CULINAIRE: AF’éRITIF, POISSONS, PATES, PLATS AU RIZ

29.50

27.40

24.90

26.30

29.40

29.50
1 6.00

36.00
20.00

47.50

28.50

NOUVELLE-ZELANDE

SACRED HILL - SAUVIGNON BLANC - WHITECLIFF EAST COAST 28.30

CULINAIRE: PLATS ORIENTAUX SANS NOIX DE COCO, SALADES, HU?TRES, FRUITS DE MER
AUTRICHE

WEINGUT THIERRY WEBER GEBLING - GRUNER VELTLINER - D.A.C. KREMSTAL 31.40
CULINAIRE: POISSONS BLANCS ET FINS, LEGUMES POELES

PORTUGAL

TERRAS DE ALTER - FADO - ALENTEJO 24.60
CULINAIRE: PATES, PREPARATIONS AU WOK, POISSONS EN SAUCE LEGERE

REAL COMPANHIA VELHA - PORCA DE MURCA RESERVA 27.30

CULINAIRE: MOULES, F'RéF'ARATIONS AU WOK, SALADES, PATES, SOUPES, VIANDE BLANCHE
ESPAGNE

BARBARA FORES EL QUINTA DO TERRA ALTA - CATALUNYA 35.00
CULINAIRE: PLATS DE POISSON CONSISTANTS, VIANDE DE VEAU PAS TROP éPlCéE, VOLAILLE

USA

DIAMOND SERIES - CHARDONNAY ‘GOLD LABEL’- 75cCL 35.00

FRANCIS FORD COPPOLA - CALIFORNIA 37.5cL  19.00
CULINAIRE: POISSONS GRAS, PATES EN SAUCES A LA CREME

AFRIQUE DU SuD

VANCHA - SAUVIGNON BLANC CHENIN BLANC VIOGNIER - WESTERN CAPE 24.90

CULINAIRE: FRUITS DE MER, PLATS DE POISSONS LéGERS, SALADES
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ITALIE

CHIANTI CLASSICO DOCG — AZ. NOZZOLE - TOSCANA 30.00
CULINAIRE: VIANDE DE BCEUF DANS TOUTES SES F’RI—fPARATIONS, RABI_E DE I_II1:VRE, CONFITS

VIGNA RIONDA LuiGI ODDERO - NEBOLIO - BAROLO 64.50 :)
CULINAIRE: VIANDES ROUGES EN SAUCE RICHE, PINTADE, FAISAN, CANARD O
AUTRICHE m
WEINGUT THIERRY WEBER - BLAUER ZWEIGEL - D.A.C. KREMSTAL 31.50
CULINAIRE: PLATS A L’ETUVEE, CERF, CHEVREUIL, VIANDE DE BCEUF U)
ARGENTINE PORTUGAL Z
DoMINO DEL PLATA CRIOS - MALBEC - MENDOZA VALLEY 25.90 TERRAS DE ALTER - FADO - ALENTEJO 24.60 >

CULINAIRE: PATES A LA VIANDE, PLATS DE VIANDE A L’ETUVEE, VIANDE ROUGE, GIBIER A A ~ ,
CULINAIRE: ROTI DE PORC, ROTI DE VEAU, VOLAILLE, PATES, STEAK HACHE

AUSTRALIE
GRANT BURGE - SHIRAZ - BAROSSA VINES 27.60 REAL COMPANHIA VELHA - PORCA DE MURCA RESERVA 27.30
CULINAIRE: VIANDE DE BCEUF OU DE PORC SAUCE AU POIVRE OU BI—fARNAISE, CULINAIRE: PLATS DE VIANDE éF’ICéS, VOLAILLE, FROMAGES RICHES, GIBIER

PLATS DE GIBIER

ESPAGNE
CHILI _
Dos VICTORIAS VINAS ELIAS MORA - DO TORO 29.40
VINA CASA BLANCA - CARMENERE - CEFIRO RESERVA DO RAPEL VALLEY v ele) CULINAIRE: VIANDE ROUGE GRILLEE, PLATS DE VIANDE MEDITERRANEENS, AGNEAU
CULINAIRE: SAUCE BOLOGNAISE, PIZZA, F’ATES éF’ICéES, CANARD USA
FRANCE
DIAMOND SERIES - ZINFANDEL ‘RED LABEL’ - FRANCIS FORD COPPOLA CALIFORNIA 33.40
CHATEAU LA LIQUIERE LES AMANDIERS AOC FAUGERES — 26.80 CULINAIRE: VIANDE DE VEAU, FAISAN, VOLAILLE

CARIGNAN GRENACHE SYRAH MOURVEDRE - COTEAUX DE LANGUEDOC
CULINAIRE: VIANDE BLANCHE, VOLAILLE, VIANDE GRILLEE, CUISINE MEDITERRANEENNE BOGLE VINEYARDS - MERLOT - CLARKSBURG CALIFORNIA 28.90
CULINAIRE: PATES A LA VIANDE, VIANDE BLANCHE, VOLAILLE EN SAUCE, GIBIER A PLUMES

DOMAINE DU JAS - SYRAPHAEL - A.O.C. COTES bu RHONE 28.90 ZUID-AFRIKA

CULINAIRE: PLATS A L'ETUVEE, CERF, AGNEAU, VIANDE DE BCEUF GRAHAM BECK - SYRAH CABERNET SAUVIGNON - WESTERN CAPE 24.50

CULINAIRE: VIANDE ROUGE EN SAUCE, PLATS A L'ETUVEE, AGNEAU

DOMAINES EDMOND DE ROTHSCHILD - LES GRANGES - A.O.C. HAUT MEDOC 28.70
CULINAIRE: VIANDE DE PORC, POULET, PLATS D’'AGNEAU, FOIE, VIANDES EN SAUCE VOULEZ-VOUS FAIRE DECANTER VOTRE VIN ROUGE ? DEMANDEZ-LE AU GARCON
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ROSE & BULLES

BULLES
CAVA CREADOR BRUT VERRE 4.50
75 CL 26.00
GRUET BRUT 37,5 CL 23.00
ROSES 75 CL 48.00
ESPAGNE |50 CL 90.00
BODEGAS VALDORBA - EOLO ‘ROSADE’ - NAVARRA 22.60
CULINAIRE: SUR LA TERRASSE EN PLEIN SOLEIL, POUR LA SOIF LAURENT PIERRIER BRUT 37.5 CL 28 .00
FRANCE 75 CL 58.00
CHATEAU LA LIQUIERE, LES AMANDIERS ROSE AOC FAUGERES 26.50
CULINAIRE: APERITIF, SOUPE DE POISSONS, POULET, SALADES VEUVE CLICQUOT PONSARDIN BRUT 75 CL 75.00
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PARKLAAN 56 - 2300 TURNHOUT
TO1443 8787 - FO14429357

STADSPARK@STADSPARK.BE - WWW.STADSPARK.BE
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