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BOISSONS
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Chaudfontaine pétillante	 2.00

Chaudfontaine non pétillante	 2.00

Chaudfontaine pétillante 1 /2 litre	 3.80

Chaudfontaine non pétillante 1 /2 litre	 3.80

Chaudfontaine pétillante 1 litre	 7.50

Chaudfontaine non pétillante 1 litre	 7.50

Perrier	 2.10

Mattoni pétillante	 2.30

Aquila non pétillante	 2.30

Fanta	 2.00

Fanta Lemon	 2.00

Gini	 2.00

Sprite	 2.00

Coca-Cola	 2.00

Coca-Cola light	 2.00

Coca-Cola light Lemon	 2.00

Coca-Cola Zero	 2.00

Tonic (Nordic Mist)	 2.00

Ice Tea	 2.30

Ice Tea light 33cl	 2.60

Aquarius	 2.60

Cécémel	 2.00

Fristi	 2.00

Jus de fruits (Minute Maid)

	 Orange	 2.00

	 Pamplemousse	 2.00

	 Pomme	 2.00

	 Pomme-cerise	 2.00

	 Tomate	 2.00

	 Ace	 2.00

Apton	 4.00

Pomton	 4.00

Jus d’orange nature	 4.20

Jus de citron nature	 4.20
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Jupiler 25cl	 2.00

Jupiler 33cl	 2.80 

Jupiler 50cl	 3.70 

Lindemans Kriek	 2.30 

De Koninck	 2.30 

Leffe Blonde	 3.00

Leffe Brune	 3.00

EN BOUTEILLES 

Hoegaarden	 2.30 

Duvel	 3.00

Corsendonk Pater	 3.00

Corsendonk Agnus	 3.00

Westmalle Tripel	 3.00

Westmalle Double	 3.00

EN BOUTEILLES 75CL 

Omer traditional blond	 7.90 
	 Culinaire: Viande rouge épicée 

Estrella Damm inédit	 7.90 
	 Culinaire: Crustacés, plats de poissons corsés, asperges 

SANS ALCOOL

Tourtel blonde	 2.30

AMUSE-GUEULE 

Portion d’olives	 3.20 

Chorizo	 6.80 

Portion fromage/salami	 5.00

Scampi fritti en sauce aigre-douce	 8.00

Petites cuisses de poulet 

en sauce aigre-douce	 7.50 

Calamars en sauce tartare	 6.50 

Amuse-gueule chauds 

en sauce aigre-douce	 5.50 

Croquettes de viande 

à la moutarde	 5.00

Pain à l’ail	 2.50 

Plat mixte d’amuse-gueule	 19.50
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ROUGE

Paul Valmont - Vin de Pays D’Oc Languedoc-Roussillon	 Verre	 3.00

	 Culinaire: Charcuterie, salades, volaille,	 1/4 litre	 5.40 

	 viande blanche et rouge	 1/2 litre	 10.10 

		  Bouteille	 14.50

Ficada - Syrah Castelão - Portugal	 Verre	 3.70

Culinaire: Viandes grillées, fromages, apéritif	 1/4 litre	 7.20

		  1/2 litre	 14.00

		  Bouteille	 20.50

 

DOUX

Drostdy - Hof Special Late Harvest - Chenin Blanc -	 Verre	 4.00

Afrique du Sud	 1/4 litre	 7.80

Culinaire: Plats orientaux, crevettes, poisson, poulet, agneau	 1/2 litre	 15.60 

		  Bouteille	 24.50

BLANC

Paul Valmont - Vin de Pays D’Oc Languedoc-Roussillon	 Verre	 3.00

	 Culinaire: Huîtres, fruits de mer, poisson frit, salades	 1/4 litre	 5.40

		  1/2 litre	 10.10

		  Bouteille	 14.50

Ficada - Moscatel - Portugal	 Verre	 3.70

	 Culinaire: Apéritif, salades, poisson, crustacés	 1/4 litre	 7.20 

		  1/2 litre	 14.00

		  Bouteille	 20.50

ROSÉ

Domaine Nicole Grenache - Syrah -	 Verre	 3.00

Vin de Pays des Coteaux de Bessilles	 1/4 litre	 5.40

	 Culinaire: Coquillages, crevettes,	 1/2 litre	 10.10

	poisson  frit ou grillé	 Bouteille	 14.50

V
IN

S
 D

U
 P

A
TR

O
N

Menukaart_PARK_FR.indd   7 01-02-2010   20:18:27



Espresso	 2.00

Espresso déca	 2.00

Espresso moka	 2.00

Espresso doppio (double moka)	 2.00

Espresso ristretto (très fort)	 2.00

Espresso macchiato (moka avec un nuage de mousse de lait)	 2.00

Espresso cappuccino latte (cappuccino à la mousse de lait)	 2.30

Espresso cappuccino crème (cappuccino à la crème Chantilly)	 2.30

Lait russe (moitié espresso – moitié lait chaud)	 2.30

Café / Thé riche (avec surprises douces)	 5.20

Lait chaud	 2.30

Café glacé (café froid avec une boule de glace moka)	 4.90

Café filtre	 2.10

Déca filtre	 2.10

Thé 

	 nature	 2.00

	 earl grey	 2.00

	 menthe	 2.00

	 églantier	 2.00

	 tilleul	 2.00

	 camomille	 2.00

	 vert	 2.00

Cécémel chaud	 2.30

Cécémel chaud à la crème Chantilly	 2.70

Vin chaud	 3.70

Irish coffee (whisky)	 6.70

French coffee (cognac)	 6.70

Café italien (Amaretto)	 6.70

Café russe (vodka)	 6.70

Café de Hasselt (genièvre jeune)	 6.70

Café jamaïcain (Tia Maria)	 6.70

Café normand (calvados)	 6.70

Café parisien (Grand Marnier)	 6.70

Café cubain (rhum brun)	 6.70

Café Baileys	 6.70
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DIGESTIFS

Cointreau	 5.20

Grand Marnier	 5.20

Amaretto	 5.20

Baileys	 5.20

Averna	 5.20

Cognac Otard vs	 5.20

Cognac Otard vsop	 6.90

Calvados	 5.90

Aquavit	 5.90

Sambucca	 5.20

Tia Maria	 5.20

Drambuie	 6.60

Poire	 6.90

APÉRITIFS

Martini	bianco	  4. 10

	rosso	  4.10

	fiero	  4.10

Campari	pur	  4.50

	orange	  5.90

	soda	  5.90

Porto Delaforce

	blanc	  4.00

	rouge	  4.00

	 10 ans	 5.90

Sherry dry		 4.00

Pineau de Charente	 4.00

Passoã	pur	  4.50

	orange	  5.90

Pisang	pur	  4.50

	orange	  5.90

Safari	pur	  4.50

	orange	  5.90

Kir		  3.50

Kir royal		  5.00

Cava au verre	 4.50

Apéritif de la maison	 5.00

ALCOOLS

Genièvre jeune		  2.70

Ricard			   5.10

Whisky	 Jack Daniels		  6.00

	 Glenfiddich		  6.70

	 William Lawson’s		  4.60

		  PURE	 AVEC

Whisky	 William Lawson’s	 4.60	 6.10

	 J&B	 4.90	 6.40

Vodka		  4.60	 6.10

Gin		  4.60	 6.10

Bacardi		  4.60	 6.10

Bacardi reserva	 5.00	 6.50
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HORS D’ŒUVRE, PLATS DE RÉSISTANCE, DESSERTS & SNACKS
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ENTRÉES CHAUDES

Crème de tomates	 3.50 

Soupe provençale au poisson et rouille épicée	 10.50 

Croquettes au fromage et copeaux de parmesan	 7.00

Duo de croquettes au fromage et aux crevettes	 8.60 

Croquettes aux crevettes préparation artisanale 

    servies avec du persil frit	 10.20 

Noix de St.-Jacques aux fins légumes, beurre blanc 

    et crevettes griss	 15.90 

Scampis au beurre à l’ail	 14.50 

Scampis au poireau et curry	 14.50 

Scampis Park	 14.50

POUR LES PLUS PETITS (jusqu’à 12 ans)

Filet de poulet à la compote et frites	 7.00

Mini steak aux légumes chauds et frites	 8.60 

Solettes, salade et frites	 9.00

Fish sticks, salade et frites	 8.90 

Spaghetti bébés	 4.00

Croquette au fromage, salade et frites	 7.00

Croquette aux crevettes, salade et frites	 9.00

Petites croquettes de viande et frites	 6.50 

Bouchée à la reine et frites	 6.50 

Saucisse curry et frites	 6.50

HORS D’ŒUVRE FROIDS

Saumon fumé sur toast	 12.80 

Carpaccio de thon	 14.50 

Carpaccio bœuf, roquette et parmesan	 13.50 

Vitello tonato	 12.90 

Tomate mozzarella, basilic et pesto*	 11.90 

Cocktail au crevettes	 prix du jour

     pour végétariens
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salades

Salade au lard	 11.00

Poulet	 11.00

Poulet et lardons	 11.90 

Thon poêlé, anchois et olives	 16.30 

Crevettes grises	 prix du jour

Noix de St.-Jacques et lard	 16.50 

Duo de filets de canard caramélisé et fumé	 15.80 

Scampis	 16.20 

Grecque	 10.50 

Fromage de chèvre	 11.80 

Fromage de chèvre et lard	 12.80
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Pâtes

Lasagne à l’émincé d’agneau	 12.10

Spaghetti bolognaise	 9.00

Wok au poulet et nouilles	 15.80

Wok aux scampi et nouilles	 18.30

Wok aux légumes et nouilles 	 13.20

Raviolis frais fourrés aux épinards et ricotta, sauce pesto	 14.10

pour végétariens

0v
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0v
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Poissons

Filet de saumon braisé sur peau, sauce tartare et légumes méridionaux	 17.50

Saint-Pierre poché en sauce de poisson toscane	 18.50

Cabillaud à la vapeur, légumes fins	 20.50

Saumon poché, sauce à la ciboulette	 17.50

Scampi aux poireaux, curry et tagliatelles	 18.30

Scampi Park et tagliatelle	 18.30

Cocotte de poissons Park	 20.50

Noix de St.-Jacques, légumes fins, beurre blanc et crevettes grises	 23.90

Du vivier à homards

Homard Belle-Vue	 entier	 40.00

	 2 demis	 46.00

Homard grillé, légumes fins, 	 entier	 42.00

Tagliatelle et sauce au Pernod, 	 2 demis	 48.00

Homard en sauce à l’ail douce, légumes fins, 	 entier	 42.00

	 2 demis	 48.00

Huîtres en saison		  prix du jour
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PLATS DE VIANDE
(y compris le choix entre légumes 
chauds ou froids, pommes de terre) 

Steak	 17.70 

Brochette de bœuf	 17.90 

Rib-eye 300g	 24.90 

Filet pur 250 g	 25.90 

Carré d’agneau aux légumes 

 chauds et sauce à la moutarde	 27.50 

Filet de porc	 17,90 

Filet de poulet	 16.00

TYPIQUEMENT BELGE
(y compris le choix entre légumes chauds ou froids, pommes de terre) 

Sole poêlée, salade et frites	 prix du jour

Cabillaud poêlé, fins légumes et sauce béarnaise	 21.50

Steak haché, frites faites maison et salade 

(à préparer soi-même ou préparé en cuisine)	 19.40

Poulet fermier au jambon Ganda, sauce estragon, 

Petites pommes de terre et légumes de la saison	 20.30

Carbonades flamandes, salade et frites	 13.40
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Supplément sauce

Poivre et crème	 2.00

Estragon	 2.00

Champignons	 2.00

À la moutarde	 2.00

Béarnaise	 2.50

Choron	 2.50

Mayonnaise / ketchup / tartare	 1.00

Supplément pommes de terre 

Frites faites maison	 2.50

Croquettes	 2.50

Purée	 2.50

Petites pommes de terre sautées	 2.50 

Supplément santé 

Légumes chauds	 3.00

Salade mixte	 2.20

Champignons sautés	 3.00

Tagliatelle	 2.50
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snacks

Soupe du jour	 3.50	*

Plat du jour	 9.50

Pain avec œuf sur le plat, fromage et jambon	 6.50

Omelette Park	 7.50

Croque en main	 3.80	*

Croque monsieur	 4.90	*

Croque madame	 5.20

Croque hawaï	 5.20

Croque bolognaise	 8.90

Croque bouchée à la reine	 8.90

Croque pesto	 7.50

Toast saumon fumé	 13.90	*

Toast américain	 7.50	*

Toast salade de crabe	 8.10	*

Toast salade de thon	 8.10	*

Toast champignons	 7.20

Toast champignons à la crème	 7.80

Bouchée à la reine	 8.10	*

Croquettes au fromage et copeaux de parmesan	 7.00 

Croquettes aux crevettes préparation artisanale 	 10.20

Spaghetti	 9.00

Spaghetti - petit	 7.00

SANDWICHS (pain blanc ou multigrains au choix)

Américain	 4.00	*

Martino	 4.50	*

Fromage ou jambon	 3.60	*

Fromage-jambon	   3.70	*

Fromage-jambon garni	 4.40	*

Fromage ou jambon garni	 4.30	*

Salade de crabe	 4.50	*

Carpaccio de bœuf	 7.50

Salade de thon	 4.50	*

Saumon et fromage aux fines herbes	 9.70	*

les sandwichs et les snacks avec un * sont en vente après 22 heures

snacks
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coupes

Coupe moka	 4.80 

Coupe vanille	 4.80 

Coupe brésilienne	 6.30 

Coupe dame blanche	 6.40 

Coupe avocat	 6.60 

Coupe banana split	 7.00 

Coupe fruits	 8.10 

Coupe stracciatella	 7.50 

Coupe fraises (en saison)	 7.80

GLACES POUR ENFANTS

Pinocchio 	 3.70 

Père Fouettard	 3.70 

Petit Chaperon Rouge	 3.70 

Blanche-Neige 	 3.70 

CHOISISSEZ PARMI NOTRE ASSORTMENT ETENDU DE 

GLACES À EMPORTER ! DEMANDEZ-LE AU GARÇON

desserts

Café glacé		  4.90 

Strudel aux pommes	 7.00 

Profiteroles		  5.90 

Gaufre de Bruxelles	

	 sucre	 3.80 

	 crème Chantilly	 4.30 

Crêpes (entre 14 &18 heures)

(les dimanches et jours fériés entre 14 & 17 heures)

	 sucre	 3.60 

	 confiture	 3.80 

	 sirop	 3.80 

	 Nutella	 4.90 

	 glace & pâte à tartiner	 5.90 

Portion de crème Chantilly	 0.50

DESSERTS - VOIR LE TABLEAU À SUGGESTIONS
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SUGGESTION DE VINS

De plus en plus de personnes trouvent 

qu’un repas s’accompagne le mieux 

d’un bon verre de vin. Cette liste de 

suggestions a été composée par des 

amateurs de vins aux goûts et opinions 

variés, afin de plaire à un public le 

plus large possible. Afin de garantir 

un taux qualité-prix optimal, nous 

avons choisi de ne pas calculer nos 

prix de la façon traditionnelle, mais 

bien en ajoutant une somme fixe au 

prix d’achat (ce que l’on appelle le 

prix du bouchon). De cette façon, 

vous pourrez également choisir 

parmi des grands vins que nous vous 

proposons à des prix très attrayants. 

Bonne santé!
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Belgique

Genoels Elderen - Chardonnay Bleu - A.O.C. Haspengouw 		  29.50 
	 Culinaire: Homard, langoustines, fruits de mer 

Chili

Viña Cono Sur - Riesling Reserva - Bio Bio Valley		  27.40 
	 Culinaire: Crustacés, poisson en sauce, 
	 viande blanche en sauce, pâtes aux fruits de mer 

France

Maison Schlachter-Soeurs - Pinot gris - Alsace 		  24.90 
	 Culinaire: Fruits de mer, salade au poulet 

Château Guilhem “Le Viognier” - Vin De Pays D’Oc 		  26.30 
	 Culinaire: Apéritif, scampis, poissons en sauce légère, plats orientaux 

Saint-Véran Joseph Drouhin - AOC Bourgogne 		  29.40 
	 Culinaire: Fruits de mer, huîtres, moules 

Sancerre ‘Le Chatillet’ - Maison Balland-Chapuis - Loire	 75 cl	 29.50 

	 Culinaire: Volaille, salades, poissons fins, sole, huîtres 	 37,5 cl 	16.00

Chablis 1er cru ‘Fourchaume’- La Chablisienne	 75 cl 	 36.00

bourgogne-Yonne	 37,5 cl	 20.00

	 Culinaire: Poissons plus gras comme le saumon,

	 l’anguille, le flétan, parfait pour le homard 

Château Talbot - Caillou Blanc – Saint-Julien 		  47.50 

	 Culinaire: Huîtres, sole, turbot

Italie

Soave Classico - Capitel Alto - Montreson 		  28.50 
	 Culinaire: Apéritif, poissons, pâtes, plats au riz 

Nouvelle-Zélande

Sacred Hill - Sauvignon Blanc - Whitecliff East Coast 		  28.30 
	 Culinaire: Plats orientaux sans noix de coco, salades, huîtres, fruits de mer 

Autriche

Weingut Thierry Weber Gebling - Gruner Veltliner - D.A.C. Kremstal 	31.40 
	 Culinaire: Poissons blancs et fins, légumes poêlés 

Portugal

Terras De Alter - Fado - Alentejo 		  24.60 
	 Culinaire: Pâtes, préparations au wok, poissons en sauce légère 

Real Companhia Velha - Porça de Murca Reserva 		  27.30 
	 Culinaire: Moules, préparations au wok, salades, pâtes, soupes, viande blanche 

Espagne

Barbarà Forés El Quintà DO Terra Alta - Catalunya 		  35.00 
	 Culinaire: Plats de poisson consistants, viande de veau pas trop épicée, volaille 

USA

Diamond Series - Chardonnay ‘Gold Label’-	 75cl 	 35.00

Francis Ford Coppola - California	 37.5cl 	 19.00
	 Culinaire: Poissons gras, pâtes en sauces à la crème 

Afrique du Sud

Vancha - Sauvignon blanc Chenin blanc Viognier - Western Cape 	 24.90 
	 Culinaire: Fruits de mer, plats de poissons légers, salades
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Argentine

Domino Del Plata Crios - Malbec - Mendoza Valley 		  25.90
	 Culinaire: Pâtes à la viande, plats de viande à l’étuvée, viande rouge, gibier

Australie

Grant Burge - Shiraz - Barossa Vines 		  27.60
	 Culinaire: Viande de bœuf ou de porc sauce au poivre ou béarnaise, 
	 plats de gibier

Chili

Viña Casa Blanca - Carmenère - Cefiro Reserva DO Rapel Valley 	 27.00
	 Culinaire: Sauce bolognaise, pizza, pâtes épicées, canard

France

Château La Liquière Les Amandiers AOC Faugères –  		  26.80

Carignan grenache Syrah Mourvèdre - Coteaux de Languedoc
	 Culinaire: viande blanche, volaille, viande grillée, cuisine méditerranéenne

Domaine Du Jas - Syraphaël - A.O.C. Côtes du Rhône 		  28.90
	 Culinaire: plats à l’étuvée, cerf, agneau, viande de bœuf

Domaines Edmond de Rothschild - Les Granges - A.O.C. Haut Médoc 	 28.70
	 Culinaire: Viande de porc, poulet, plats d’agneau, foie, viandes en sauce

Italie

Chianti Classico docg – az. Nozzole - Toscana 		  30.00 
	 Culinaire: Viande de bœuf dans toutes ses préparations, râble de lièvre, confits

Vigna Rionda Luigi Oddero - Nebolio - Barolo 		  64.50 
	 Culinaire: Viandes rouges en sauce riche, pintade, faisan, canard

Autriche

Weingut Thierry Weber - Blauer Zweigel - D.A.C. Kremstal 	 31.50 
	 Culinaire: Plats à l’étuvée, cerf, chevreuil, viande de bœuf 

Portugal

Terras De Alter - Fado - Alentejo 		  24.60 
	 Culinaire: Rôti de porc, rôti de veau, volaille, pâtes, steak haché

Real Companhia Velha - Porça de Murca reserva 		  27.30 
	 Culinaire: Plats de viande épicés, volaille, fromages riches, gibier

Espagne

Dos Victorias Vinãs Elias Mora - DO Toro 		  29.40 
	 Culinaire: Viande rouge grillée, plats de viande méditerranéens, agneau

USA

Diamond series - Zinfandel ‘red label’ - Francis Ford Coppola California 	33.40 
	 Culinaire: Viande de veau, faisan, volaille

Bogle Vineyards - Merlot - Clarksburg California 		  28.90 
	 Culinaire: Pâtes à la viande, viande blanche, volaille en sauce, gibier à plumes

Zuid-Afrika

Graham Beck - Syrah Cabernet Sauvignon - Western Cape 	 24.50 
	 Culinaire: Viande rouge en sauce, plats à l’étuvée, agneau

VOULEZ-VOUS FAIRE DÉCANTER VOTRE VIN ROUGE ? DEMANDEZ-LE AU GARÇON
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ROSÉS

Espagne

Bodegas Valdorba - Eolo ‘rosade’ - Navarra		  22.60 
	 Culinaire: Sur la terrasse en plein soleil, pour la soif

France

Château La Liquière, Les Amandiers rosé AOC Faugères	 26.50 
	 Culinaire: Apéritif, soupe de poissons, poulet, salades

BULLES

Cava Creador Brut	 Verre	 4.50 

	 75 cl	 26.00

Gruet brut	 37,5 cl	 23.00 

	 75 cl	 48.00 

	 150 cl	 90.00

Laurent Pierrier brut	 37,5 cl	 28.00 

	 75 cl	 58.00

Veuve Clicquot Ponsardin brut 75 cl		  75.00
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Parklaan 56  -  2300 Turnhout

T 014 43 87 87  -  F 014 42 93 57

stadspark@stadspark.be  -  www.stadspark.be
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