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Chaudfontaine mit Kohlensäure	 2.00

Chaudfontaine ohne Kohlensäure	 2.00

Chaudfontaine mit Kohlensäure 1/2 Li	 3.80

Chaudfontaine ohne Kohlensäure 1/2	 3.80

Chaudfontaine mit Kohlensäure 1 Liter	 7.50

Chaudfontaine ohne Kohlensäure 1 Liter	7.50

Perrier	 2.10

Mattoni mit Kohlensäure	 2.30

Aquila ohne Kohlensäure	 2.30

Fanta	 2.00

Fanta Lemon	 2.00

Gini	 2.00

Sprite	 2.00

Coca Cola	 2.00

Coca Cola Light	 2.00

Coca Cola Light Lemon	 2.00

Coca Cola Zero	 2.00

Tonic (Nordic Mist)	 2.00

Ice Tea	 2.30

Ice Tea Light 33cl	 2.60

Aquarius	 2.60

Cécémel (Schokomilch)	 2.00

Fristi (Trinkjoghurt)	 2.00

Fruchtsaft (Minute Maid)

	 Orange	 2.00

	 Grapefruit	 2.00

	 Apfel	 2.00

	 Apfel-Kirsche	 2.00

	T omate	 2.00

	 ACE	 2.00

Apton	 4.00

Pomton	 4.00

Frischer Orangensaft 	 4.20

Frischer Zitronensaft	 4.20
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VOM FAS 

Jupiler 25cl	 2.00 

Jupiler 33cl	 2.80 

Jupiler 50cl	 3.70 

Lindemans Kriek	 2.30 

De Koninck	 2.30 

Leffe Blond	 3.00 

Leffe Bruin	 3.00

FLASCHENBIERE 

Hoegaarden	 2.30 

Duvel	 3.00 

Corsendonk Pater	 3.00 

Corsendonk Agnus	 3.00 

Westmalle Tripel	 3.00 

Westmalle Dubbel	 3.00 

FLASCHENBIERE 75CL 

Omer Traditional Blond	 7.90 

	 Passt perfekt zu gewürztem rotem Fleisch

Estrella Damm Inedit	 7.90 

	 Passt perfekt zu Krustentieren, 

	 pikanten Fleischgerichten, Spargel

ALKOHOLFREI

Tourtel blond	 2.30

KLEINE SNACKS

Portion Oliven	 3.20 

Chorizo	 6.80 

Portion Käse/Salami	 5.00 

Frittierte Scampi mit süßsaurer Sauce	8.00 

Hühnerkeulchen mit süßsaurer Sauce	7.50 

Calamares mit Tatarensauce	 6.50 

Warme Häppchen mit süßsaurer Sauce	5.50 

Bitterballen mit Senf	 5.00 

Brot mit Knoblauchbutter	 2.50 

Gemischte Snacks	 19.50
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ROt

Paul Valmont - Vin de Pays D’Oc Languedoc Rousillon 	 Glas	 3.00

Passt perfekt zu Aufschnitt, Salaten, Geflügel, 	 1/4 l	 5.40 

weißem und rotem Fleisch	 1/2 l	 10.10 

		  Flasche	 14.50

Ficada - Syrah castelão - Portugal	 Glas	 3.70

Passt perfekt zu gegrilltem Fleisch, Käse oder als Aperitif	1/4 l	 7.20 

		  1/2 l	 14.00 

		  Flasche	 20.50 

SÜSS

Drostdy-Hof special late Harvest - Chenin Blanc - 	 Glas	 4.00

Südafrika 	 1/4 l	 7.80

Passt perfekt zu asiatischen Gerichten, Garnelen, Fisch, 	 1/2 l	 15.60

Huhn, Lamm	 Flasche	 24.50

WHITE

Paul Valmont - Vin de Pays D’Oc Languedoc Rousillon 	 Glas	 3.00

Passt perfekt zu Austern, Krustentieren und Muscheln, 	 1/4 l	 5.40

gebratenem Fisch, Salaten	 1/2 l	 10.10

		  Flasche	 14.50

Ficada - Moscatel - Portugal	 Glas	 3.70

Passt perfekt zu Salaten, Fisch, Krustentieren 	 1/4 l	 7.20

oder als Aperitif	 1/2 l	 14.00

		  Flasche	 20.50

ROSÉ

Domaine Nicole grenache - syrah	 Glas	 3.00

Vin de Pays des Cotaux de Bessilles	 1/4 l	 5.40

Passt perfekt zu Muscheln, Garnelen, 	 1/2 l	 10.10

gebratenem oder gegrilltem Fisch	 Flasche	 14.50
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Espresso	 2.00

Espresso, entkoffeiniert	 2.00

Espresso Mokka	 2.00

Espresso Doppio (doppelter Mokka)	 2.00

Espresso Ristretto (extra stark)	 2.00

Espresso Macchiato (Mokka mit Milchschaum)	 2.00

Espresso Cappuccino Latté (Cappuccino mit warmer Milch)	 2.30

Espresso Cappuccino Crème (Cappuccino mit Schlagsahne)	 2.30

‚Koffie verkeerd’ (zur Hälfte Espresso - zur Hälfte warme Milch)	 2.30

Verwöhnkaffee / Tee (mit süßen Überraschungen)	 5.20

Heiße Milch	 2.30

Eiskaffee (kalter Kaffee mit Bällchen Mokka-Eis)	 4.90

Filterkaffee	 2.10

Filterkaffee, entkoffeiniert	 2.10

Tee 

	S chwarz	 2.00

	E arl Grey	 2.00

	 Minze	 2.00

	H agebutte	 2.00

	 Lindenblüten	 2.00

	 Kamille	 2.00

	 Grün	 2.00

Heiße Schokomilch	 2.30

Heiße Schokomilch mit Schlagsahne	 2.70

Glühwein	 3.70

Irish Coffee (Whisky)	 6.70

French Coffee (Cognac)	 6.70

Italian Coffee (Amaretto)	 6.70

Russian Coffee (Wodka)	 6.70

Hasselt-Kaffee (Junger Genever)	 6.70

Jamaika-Kaffee (Tia Maria)	 6.70

Normannischer Kaffee (Calvados)	 6.70

Pariser Kaffee (Grand Marnier)	 6.70

Kubanischer Kaffee (brauner Rum)	 6.70

Baileys-Kaffee	 6.70
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DIGESTIFS

Cointreau	 5.20

Grand marnier	 5.20

Amaretto	 5.20

Baileys	 5.20

Averna	 5.20

Cognac Otard vs	 5.20

Cognac Otard vsop	 6.90

Calvados	 5.90

Aquavit	 5.90

Sambucca	 5.20

Tia Maria	 5.20

Drambuie	 6.60

Poire	 6.90

APERITIFS

Martini	 bianco	 4.10

	 rosso	 4.10

	 fiero	 4.10

Campari	 pur	 4.50

	 orange	 5.90

	 soda	 5.90

Porto Delaforce	 weiß	 4.00

	 rot	 4.00

	 10 Years	 5.90

Sherry trocken		  4.00

Pineau des charantes		 4.00

Passoa	 neat	 4.50

	 orange	 5.90

Pisang	 neat	 4.50

	 orange	 5.90

Safari	 neat	 4.50

	 orange	 5.90

Kir		  3.50

Kir royal		  5.00

Cava pro glas		  4.50

Aperitif des Hauses		  5.00

STARKE GETRÄNKE

Junger Genever		  2.70

Ricard			   5.10

Whisky 	 Jack Daniels		  6.00

	 Glenfiddich		  6.70

	 William Lawson’s		  4.60

				    PUR	 MIT 

Whisky 	 William Lawson’s	 4.60	 6.10

		  J&B		  4.90	 6.40

Wodka			   4.60	 6.10

Gin			   4.60	 6.10

Bacardi			   4.60	 6.10

Bacardi reserva		  5.00	 6.50
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VORSPEISEN, HAUPTGERICHTE, DESSERTS & SNACKS
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WARME VORSPEISEN

Tomatensuppe mit Sahne	 3.50 

Provenzalische Fischsuppe mit pikanter Rouille	10.50 

Käsekroketten mit geriebenem Parmesan	 7.00 

Duo von Käse- und Garnelenkrokette	 8.60 

Traditionell zubereitete Garnelenkroketten 

mit frittierter Petersilie	 10.20 

Jakobsmuscheln mit feinem Gemüse, 

Beurre blanc und Nordseegarnelen	 15.90 

Scampi mit Knoblauchbutter	 14.50 

Scampi mit Lauch und Curry	 14.50 

Scampi Park	 14.50

KINDERTELLER (bis 12 Jahre)  

Kleines Hühnerfilet mit Apfelmus und Pommes frites	 7.00 

Kleines Steak mit warmem Gemüse und Pommes frites	 8.60 

Kleine Seezunge mit Salat und Pommes frites	 9.00 

Fischstäbchen mit Salat und Pommes frites	 8.90 

Babyspaghetti	 4.00 

Käsekrokette mit Salat und Pommes frites	 7.00 

Garnelenkrokette mit Salat und Pommes frites	 9.00 

‚Bitterballen’ mit Pommes frites	 6.50 

Kinderpastete mit Pommes frites	 6.50 

Currywurst mit Pommes frites	 6.50

KALTE VORSPEISEN

Räucherlachs mit Toast	 12.80

Carpaccio vom Thunfisch	 14.50

Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesan	13.50 

Vitello tonnato	 2.90 

Tomate und Mozzarella mit Basilikum und Pesto 	 11.90 

Garnelencocktail	 price o/t day

	 vegetarisch
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SALATE  

Salat mit Speck	 11.00 

Huhn	 11.00 

Huhn und Speckwürfel	 11.90 

Gebratener Thunfisch, Anchovis und Oliven	 16.30 

Nordseegarnelen	T agespreis

Jakobsmuscheln und Speck	 16.50 

Duo von karamellisiertem und geräuchertem Entenbrustfilet	 15.80 

Scampi	 16.20 

Griechischer Salat	 10.50 

Ziegenkäse	 11.80 

Ziegenkäse und Speck	 12.80
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PASTA

Lasagne mit Lammhackfleisch	 12.10

Spaghetti Bolognese	 9.00

Wok mit Huhn und Nudeln	 15.80

Wok mit Scampi und Nudeln	 18.30

Wok mit Gemüse und Nudeln	 13.20

Frische Ravioli, mit Spinat und Ricotta gefüllt 

in einer Pestosauce	 14.10

	 vegetarisch

0v
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0v
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FISCHGERICHTE

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit Tatarensauce und 

mediterranem Gemüse	 17.50

Pochierter Saint Pierre mit toskanischer Fischsauce	 18.50

Gedämpfter Kabeljau mit feinem Gemüse	 20.50

Pochierter Lachs mit Schnittlauchsauce	 17.50

Scampi mit Lachs, Curry und Tagliatelle	 18.30

Scampi Park mit Tagliatelle	 18.30

Fischpfanne Park	 20.50

Jakobsmuscheln mit feinem Gemüse, Beurre blanc und

Nordseegarnelen	 23.90

AUS DEM HUMMERBECKEN

Ganzer Hummer Belle Vue			   40.00

2 halbe Hummer			   46.00

Ganzer gegrillter Hummer mit feinem Gemüse			   42.00

2 halbe Hummer mit Tagliatelle und einer Pernod-Sauce	 48.00

Ganzer Hummer mit milder Knoblauchrahmsauce und feinem Gemüse	 42.00

2 halbe Hummer			   48.00

Austern (in der Saison)			T   agespreis
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FLEISCHGERICHTE 

(Gemüse auf Wunsch kalt oder warm 

serviert, Kartoffeln inbegriffen) 

Steak	 17.70 

Rinderspieß	 17.90 

Rib-Eye-Steak 300 g	 24.90 

Filet pur 250 g	 25.90 

Lammkrone mit warmem 

Gemüse und Senfsauce	 27.50 

Schweinelende	 17,90 

Hühnerbrustfilet	 16.00

TYPISCH BELGISCH 

(Gemüse auf Wunsch kalt oder warm serviert, Kartoffeln inbegriffen) 

Gebratene Seezunge mit Salat und Pommes frites 	T agespreis

Gebratener Kabeljau mit feinem Gemüse und Sauce Béarnaise	 21.50 

Steak Tartare mit frischen Pommes frites und Salat

(selbst zubereiten oder in der Küche zubereitet)	 19.40 

Gebratenes Freiland Hähnchen mit Ganda-Schinken, Estragonsauce, 

kleinen Kartoffeln und Gemüse der Saison	 20.30 

Schmorfleisch mit Salat und Pommes frites	 13.40

H
A
U
P
TG

E
R
IC

HTE


Zusätzliche Saucen

Pfeffer und Sahne	 2.00 

Estragon	 2.00 

Champignon	 2.00 

Senfsauce	 2.00 

Béarnaise	 2.50 

Choron	 2.50 

Mayonnaise / Ketchup / Tatarensauce	 1.00

Kartoffelvarianten 

Frische Pommes frites	 2.50 

Kroketten	 2.50 

Püree	 2.50 

Gebratene Kartoffeln	 2.50 

 

Gesunde Beilagen

Warmes Gemüse	 3.00 

Gemischter Salat	 2.20 

Gebratene Champignons	 3.00 

Tagliatelle	 2.50 
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snacks

Tagessuppe	 3.50	*

Tagesgericht	 9.50

Strammer Max mit Käse und Schinken	 6.50

Omelett Park	 7.50

Grillsandwich auf die Hand	 3.80	*

Croque Monsieur (Schinken, Käse)	 4.90	*

Croque Madame (Schinken, Käse, Spiegelei)	 5.20

Croque Hawaii (Schinken, Käse, Ananas)	 5.20

Croque Bolognese (Schinken, Käse, Bolognese-Sauce)	 8.90

Croque Videe (Schinken, Käse, Pastete)	 8.90

Croque Pesto	 7.50

Toast mit Räucherlachs	 13.90	*

Toast Américain	 7.50	*

Toast mit Krabbensalat	 8.10	*

Toast mit Thunfischsalat	 8.10	*

Toast mit Champignons	 7.20

Toast mit Champignons à la crème	 7.80

Pastete	 8.10	*

Käsekroketten mit geriebenem Parmesan	 7.00

Traditionell zubereitete Garnelenkroketten	 10.20

Spaghetti	 9.00

Spaghetti, kleine Portion	 7.00

SANDWICHES (Auswahl: weiSSes Baguette oder Vollkornbaguette)

Américain	 4.00	*

Martino	 4.50	*

Käse oder Schinken	 3.60	*

Käse und Schinken	 3.70	*

Käse und Schinken mit Rohkost, Ei, Mayonnaise	 4.40	*

Käse oder Schinken mit Rohkost, Ei, Mayonnaise	 4.30	*

Krabbensalat	 4.50	*

Carpaccio vom Rind	 7.50

Thunfischsalat	 4.50	*

Lachs und Kräuterkäse	 9.70	*

Die mit einem * gekennzeichneten Sandwiches und 

Snacks sind nach 22 Uhr erhältlich.
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EISBECHER

Mokkabecher	 4.80 

Vanille	 4.80 

Coupe Brésilienne	 6.30 

Coupe Dame Blanche	 6.40 

Coupe Advocaat	 6.60 

Banana Split	 7.00 

Coupe Fruit	 8.10 

Coupe Stracciatella	 7.50 

Erdbeerbecher (Saison)	 7.80

EISBECHER FÜR KINDER

Pinocchio	 3.70 

Pikbube	 3.70 

Rotkäppchen	 3.70 

Schneeweißchen	 3.70 

MÖCHTEN SIE GERNE EIN EIS AUF DIE HAND? 

FRAGEN SIE IHREN OBER NACH UNSEREM 

UMFANGREICHEN EISSORTIMENT.

DESSERTS 

Eiskaffee		  4.90 

Apfelstrudel		  7.00 

Profiteroles		  5.90 

Brüsseler Waffel	 mit Zucker	 3.80 

	 mit Schlagsahne	 4.30

 

Pfannkuchen (von 14 bis 18 Uhr) 

(an Sonn- und Feiertagen von 14 bis 17 Uhr) 

	 Zucker	 3.60 

	 Marmelade	 3.80 

	S irup	 3.80 

	 Nutella	 4.90 

	E is & Schoko	 5.90 

Portion Schlagsahne		  0.50 

WEITERE DESSERTS: SIEHE TAFEL

D
ESSE
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WEINEMPFEHLUNGEN

Immer mehr Menschen gelangen zu 

der Überzeugung, dass ein gutes Glas 

Wein einfach zu einem guten Essen 

dazugehört. Diese Weinkarte wurde 

von Weinkennern zusammengestellt, 

die unterschiedlichsten Geschmäcker 

und die verschiedensten Meinungen 

haben – so hoffen wir, alle Ihre Er-

wartungen erfüllen zu können. Um ein 

optimales Verhältnis zwischen Preis 

und Qualität zu garantieren, haben 

wir entschieden, unsere Preise nicht 

auf die übliche Weise zu festzulegen. 

Stattdessen berechnen wir für jede 

einzelne Flasche einen festen Betrag, 

damit Sie bei uns auch teurere Weine 

zu einem attraktiven Preis genießen 

können. Auf Ihre Gesundheit! 
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Belgien

Genoels Elderen - Chardonnay Blauw - A.O.C. Haspengouw 		  29.50 
	 Passt perfekt zu Krebs, Langusten, Meeresfrüchten 

Chile

Viña Cono Sur - Riesling Reserva - Bio Bio Valley 				   27.40 
	 Passt perfekt zu Krustentieren, Fisch mit Sauce, weißem 
	 Fleisch mit Sauce, Pasta mit Meeresfrüchten

Frankreich

Maison Schlachter-Soeurs - Pinot gris - Alsace				    24.90 
	 Passt perfekt zu Krustentieren und Muscheln, Salat mit Geflügel 

Château Guilhem “Le Viognier” - Vin De Pays D’Oc				    26.30 
	 Passt perfekt zu Scampi, Fischgerichten mit leichten
	S aucen, asiatischen Gerichte oder als Aperitif 

Saint - Véran Joseph Drouhin - AOC Bourgogne				    29.40 
	 Passt perfekt zu Meeresfrüchten, Austern, Muscheln 

Sancerre ‘Le chatillet’-Maison Balland-Chapuis - Loire 	 75 cl 	 29.50 
	 Passt perfekt zu Geflügel, Salaten, 			   37.5 cl	 16.00
	 feineren Fischsorten, Seezunge, Austern

Chablis 1ier cru ‘fourchaume’- La chablisienne 			   75 cl	 36.00 
bourgogne-Yonne			   37.5 cl	 20.00
	 Passt perfekt zu fetteren Fischsorten wie Lachs, 
	H ering, Heilbutt, hervorragend zu Krebs

Chateau Talbot - Caillou Blanc - Saint Jullien 				    47.50 
	 Passt perfekt zu Austern, Seezunge, Steinbutt

Italien

Soave Classico - Capitel Alto - Montreson 				    28.50 
	 Passt perfekt zu Fischgerichten, Pasta, Reisgerichten oder als Aperitif

Neuseeland

Sacred Hill - Sauvignon Blanc - Whitecliff East Coast			   28.30 
	 Passt perfekt zu asiatischen Gerichten ohne Kokos,
	S alaten, Austern, Meeresfrüchten 

Österreich

Weingut Thierry Weber Gebling - Gruner Veltliner - D.A.C. Kremstal	 31.40 
	 Passt perfekt zu weißem und feinem Fisch, gebratenem Gemüse

Portugal

Terras De Alter - Fado - Alentejo 				    24.60 
	 Passt perfekt zu Pasta, Wokgerichten, Fischgerichten mit leichter Sauce 

Real companhia velha - porça de murca reserva				    27.30 
	 Passt perfekt zu Muscheln, Wokgerichten, Salaten, Pasta, 
	S uppen, weißem Fleisch

Spanien

Barbarà Forés El Quintà DO Terra Alta - Catalunya			   35.00 
	 Passt perfekt zu pikanten Fischgerichten, 
	 mild gewürztem Kalbsfleisch, Geflügel

USA 
Diamond Series - Chardonnay ‘Gold Label’-			   75cl	 35.00
Francis Ford Coppola - California			   37.5cl	 19.00
	 Passt perfekt zu fettem Fisch, Pastagerichten mit Sahne

Süd-Afrika

Vancha - Sauvignon blanc Chenin blanc Viognier - Western Cape 		 24.90 
	 Passt perfekt zu Krustentieren und Muscheln, leichten Fischgerichten, Salaten
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Argentinien

Domino Del Plata Crios - Malbec - Mendoza Valley 	 25.90 
	 Passt perfekt zu Pastagerichten mit Fleisch, Schmorg
	 erichten mit Fleisch, rotem Fleisch, Wild

Australien

Grant Burge - Shiraz - Barossa Vines		  27.60 
	 Passt perfekt zu Rind- oder Schweinefleisch mit 
	 Pfeffersauce oder Sauce Béarnaise, Wildgerichten

Chile

Viña Casa Blanca - Carmenère - Cefiro Reserva DO Rapel Valley 	 27.00 
	 Passt perfekt zu Bolognese-Sauce, Pizza, herzhaften Pastagerichten, Ente

Frankreich
Château La Liquière Les Amandiers AOC Faugères – 
Carignan grenache syrah mourvèdre - Coteaux de Languedoc 	 26.80
	 Passt perfekt zu weißem Fleisch, Geflügel, gegrilltem Fleisch, 
	 mediterraner Küche

Domaine Du Jas - Syraphaël - A.O.C. Côtes du Rhône	 28.90 
	 Passt perfekt zu Schmorgerichten, Hirsch, Lammfleisch, Rindfleisch

Domaines Edmond de Rothschild - Les Granges - A.O.C. Haut Médoc 	 28.70 
	 Passt perfekt zu Schweinefleisch, Huhn, Lamm, Leber, Fleisch mit Sauce

Italien

Chianti Classico docg – az. Nozzole - Toscana		  30.00 
	 Passt perfekt zu Rindfleisch in jeder Form, Hasenrücken, Confits

Vigna Rionda Luigi Oddero - Nebolio - Barolo		  64.50 
	 Passt perfekt zu rotem Fleisch mit kräftiger Sauce, Perlhuhn, Fasan, Ente

Österreich

Weingut Thierry Weber - Blauer Zweigel - D.A.C. Kremstal	 31.50 
	 Passt perfekt zu Schmorgerichten, Hirsch, Rehbock, Rindfleisch

Portugal

Terras De Alter - Fado - Alentejo		  24.60 
	 Passt perfekt zu gebratenem Schweinefleisch, 
	 gebratenem Kalbsfleisch, Geflügel, Pasta, Steak Tartare

Real companhia velha - porça de murca reserva		  27.30 
	 Passt perfekt zu mit Kräutern gewürzten Fleischgerichten, 
	 Geflügel, kräftigem Käse, Wildgerichten

Spanien

Dos Victorias Vinãs Elias Mora - DO Toro		  29.40 
	 Passt perfekt zu rotem Fleisch vom Grill, mediterranen 
	 Fleischgerichten, Lamm

USA

Diamond series - Zinfandel ‘red label’ - Francis Ford Coppola California 	33.40 
	 Passt perfekt zu Kalbfleisch, Fasan, Geflügel

Bogle Vineyards - Merlot - Clarksburg California		 28.90 
	 Passt perfekt zu Pastagerichten mit Fleisch, weißem 
	 Fleisch, Geflügel mit Sauce, Federwild

Süd-Afrika

Graham beck - syrah cabernet sauvignon - Western Cape	 24.50 
	 Passt perfekt zu rotem Fleisch mit Sauce, Schmorgerichten, Lamm

	 WENN SIE IHREN ROTWEIN DEKANTIEREN LASSEN MÖCHTEN, 
WENDEN SIE SICH BITTE AN IHREN OBER. 
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ROSÉ-WEINE

Spanien

Bodegas Valdorba - Eolo ‘rosade’ - Navarra	 22.60 
	 Passt perfekt auf eine sonnige Terrasse, als Durstlöscher

Frankreich

Château La Liquière, Les Amandieres rosé AOC Faugères	 26.50 
	 Passt perfekt als Aperitif oder zu Fischsuppe, Huhn, Salaten

SEKT

Cava Creador Brut 	 Glas	 4.50 

	 75 cl	 26.00

Gruet brut	 37.5 cl	 23.00 

	 75 cl	 48.00 

	 150 cl	 90.00

Laurent Pierrier brut	 37.5 cl	 28.00 

	 75 cl	 58.00

Veuve Cliquot Ponsardin brut 	 75 cl	 75.00
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Parklaan 56  -  2300 Turnhout

T 014 43 87 87  -  F 014 42 93 57

stadspark@stadspark.be  -  www.stadspark.be
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