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dranken





Chaudfontaine bruisend	  2.10

Chaudfontaine niet bruisend	  2.10

Chaudfontaine bruisend 1/2 liter	  3.90

Chaudfontaine niet bruisend 1/2 liter	  3.90

Chaudfontaine bruisend 1 liter	  7.70

Chaudfontaine niet bruisend 1 liter	  7.70

Perrier	  2.20

Mattoni bruisend	  2.40

Aquila niet bruisend	  2.40

Cécémel	  2.10

Fristi	  2.10

Fruitsap (minute maid)

	 Sinaasappel	  2.10

	 Pompelmoes	  2.10

	A ppel	  2.10

	A ppel kers	  2.10

	 Tomaat	  2.10

	 Ace	  2.10

Apton	  4.20

Pomton	  4.20

Sinaasappel natuur	  4.30

Citroen natuur	  4.30

Fanta	 2.10

Fanta lemon	 2.10

Gini	 2.10

Sprite	 2.10

Coca cola	 2.10

Coca cola light	 2.10

Coca cola light lemon	 2.10

Coca cola zero	 2.10

Tonic (nordic mist)	 2.10

Nestea	 2.40

Ice Tea zero 33cl	 2.70
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Van het vat

Jupiler 25cl	  2.10

Jupiler 33cl	  2.70

Jupiler 50cl	  4.00

Lindemans kriek	  2.40

De Koninck	  2.40

leffe blond	  3.10

Leffe bruin	  3.10

Op fles

Hoegaarden	 	 	 2.40

Duvel			   3.10

Corsendonk pater			   3.10

Corsendonk agnus	 	 	 3.10

Westmalle tripel	 	 	 3.10

Westmalle dubbel	 	 	 3.10

Omer traditional blond	 	 	 3.10

Op Fles 75cl

Omer traditional blond	 	 	 7.00

  Culinair: Kruidig rood vlees

Alcoholvrij

Tourtel blond			   2.40
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Borrelhapjes

Portie olijven	 3.20 

Chorizo	 6.80 

Portie kaas/salami	 5.00 

Kippenboutjes met zoetzure saus	 7.50 

Calamares met tartaar	 6.50 

Warme hapjes met zoetzure saus	 5.50 

Bitterballen met mosterd	 5.00 

Brood met lookboter	 2.50

Schotel gemengde hapjes	 19.50



	

ROOD
Valsanzo Ibice - Tempranillo - Cabernet sauvignon             glas            3.00

Castilla y Léon - Spanje                                             1/4 liter      5.40

                 1/2 liter    10.10

fles          14.90

ZOET
Drostdy-Hof - late Harvest - Chenin Blanc                  		    glas            4.00

Coastal region - Zuid-Afrika                                       1/4 liter      7.80

1/2 liter    15.60

fles          24.50

wit
Valsanzo Ibice - Verdejo - Sauvignon Blanc                      glas            3.00

Castilla y Léon - Spanje                                             1/4 liter      5.40

                 1/2 liter    10.10

fles          14.90

rosé
Le Petit Mourel Luna - syrah - Grenache noir                   glas            3.00

Vin de Pays D’ Oc - Frankrijk                                      1/4 liter      5.40

                 1/2 liter    10.10

fles          14.90
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Espresso	 2.10

Espresso deca	 2.10

Espresso mokka	 2.10

Espresso doppio (dubbele mokka)	 2.10

Espresso ristretto (extra sterk)	 2.10

Espresso macchiato (mokka met wolkje melkschuim)	 2.10

Espresso cappuccino latté (cappuccino met gestoomde melk)	 2.40

Espresso cappuccino crème (cappuccino met slagroom)	 2.40

Koffie verkeerd  (half espresso - half warme melk)	 2.40

Verwenkoffie / thee (met zoete verrassingen)	 5.30

Warme melk	 2.40

Ijskoffie (koude koffie met bolletje mokka-ijs)	 5.00

Filter	 2.20

Filter deca	 2.20

Thee	 natuur	 2.10

	 earl grey	 2.10

	 munt	 2.10

	 rozenbottel	 2.10

	 linde	 2.10

	 kamille	 2.10

	 groene	 2.10

Verse Munt Thee	 2.60

Warme cécémel	 2.40

Warme cécémel met slagroom	 2.80

Warme wijn 	 3.80

Ierse koffie (whisky)	 6.70

Franse koffie (cognac)	 6.70

Italiaanse koffie (amaretto)	 6.70

Russische koffie (wodka)	 6.70

Hasseltse koffie (jonge jenever)	 6.70

Jamaicaanse koffie (tia maria)	 6.70

Normandische koffie (calvados)	 6.70

Parijse koffie (grand marnier)	 6.70

Cubaanse koffie (bruine rum) 	 6.70

Baileys koffie	 6.70
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digestieven

Cointreau	 5.20

Grand marnier	 5.20

Amaretto Disaronno	 5.20

Baileys	 5.20

Averna	 5.20

Cognac Martel vs	 5.20

Cognac Martel vsop	 6.90

Calvados	 5.90

Aquavit	 5.90

Sambucca Ramazotti	 5.20

Tia maria	 5.20

Drambuie	 6.60

Poire	 6.90

aperitieven

Martini	 bianco	 4.10

	 rosso	 4.10

	 fiero	 4.10

Campari	 puur	 4.40

	 orange	 5.90

	 soda	 6.00

Porto Delaforce	

	 wit	 4.00

	 rood	 4.00

	 10 Jaar 	 5.90

Sherry dry		  4.00

Pineau des charantes	 4.00

Passoa	 puur	 4.40

	 orange	 5.90

Pisang	 puur	 4.40

	 orange	 5.90

Safari	 puur	 4.40

	 orange	 5.90

Kir		  3.50

Kir royal		  5.00

Cava per glas	 4.00

Aperitief van het huis	 5.00

sterke dranken

Jonge jenever		  2.70

Ricard	 	 	 2.20

Whisky	 Four Roses	 	 6.00

	 Glenlivet 15 years	 	 6.70

	 Ballentine’s	 	 4.60

		p  uur	f ris

Jameson Wiskey	 4.60	 6.10

Absolut Wodka	 4.60	 6.10

Beefeater Gin	 4.60	 6.10

Havana Club	 4.60	 6.10

Havava Club Especial	 5.00	 6.50
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voor-, hoofd-, nagerechten & snacks
Om een vlotte service te kunnen garanderen vragen we groepen vanaf 10 personen de keuzes te beperken tot 4 gerechten per gang.



    

warme voorgerechten

Tomatenroomsoep	 3.50

Provençaalse vissoep met pikante rouille	 10.50

Kaaskroketjes met parmezaanschilfers	 7.00

Duo van kaas- en garnaalkroket	 8.60

Ambachtelijk bereide garnaalkroketjes

  met gefrituurde peterselie	 10.20

St –Jacobsvruchten met fijne groenten, 

  beurre blanc en grijze garnalen	 15.90

Scampi’s met lookboter	 14.50

Scampi’s met prei en curry	 14.50

Scampi’s Park	 14.50

voor de kleinsten (tot 12 jaar)

Kinderkipfilet met appelmoes en frietjes	 7.00

Kindersteak met warme groenten en frietjes	 8.60

minihamburger met sla en frietjes	 5.80

Sliptongetje met sla en frietjes	 9.00

Vissticks met sla en frietjes	 8.90

Babyspaghetti	 4.00

Kaaskroket met sla en frietjes	 7.00

Garnaalkroket met sla en frietjes	 9.00

Bitterballen met frietjes	 6.50

Kindervidee met frietjes	 6.50

Curryworst met frietjes	 6.50

Koude voorgerechten

Gerookte zalm met toast	 12.80

Carpaccio van tonijn	 14.50

Carpaccio van rund met rucola en parmezaan	 13.50

Vitello tonato	 12.90

Tomaat mozzarella met basilicum en pesto	 0v  11.90

Garnaalcocktail	 dagprijs

0v  vegetarisch
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salades

Salade	 spek	 11.00

	 kip	 11.00

	 kip en spekjes	 11.90

	 gebakken tonijn, ansjovis en olijven	 16.30

	 grijze garnalen	 dagprijs

	 sint-jacobsvruchten en spek	 16.50

	 duo van gekarameliseerde en gerookte eendenfilet	 15.80

	 scampi	 16.20

	 grieks	 0v  10.50	

	 geitenkaas	  0v  11.80

	 geitenkaas en spek	 12.80
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pasta’s

Lasagne met lamsgehakt	 12.10

Spaghetti bolognaise	 9.00

Wok met kip en noedels	 15.80

Wok met scampi’s en noedels	 18.30

Wok met groenten en noedels 	 0v  13.20

Verse ravioli gevuld met spinazie en ricotta in een pestosausje	 0v  14.10

0v  vegetarisch
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visgerechten

Op vel gebakken zalmfilet met tartaar en zuiderse groenten	 17.50

Gestoomde kabeljauw met fijne groenten	 20.50

Gepocheerde zalm met bieslooksaus	 17.50

Scampi’s met prei, curry en tagliatelle	 18.30

Scampi’s Park met tagliatelle	 18.30

Vispannetje Park	 20.50

St –Jacobsvruchten met fijne groenten, beurre blanc en 

  grijze garnalen	 	 23.90

uit het homarium

Kreeft belle vue	 hele	 40.00

	 	 2 halve	 46.00

Gegrilde kreeft met fijne groenten,	 hele	 42.00

  tagliatelle en een pernod sausje	 2 halve	 48.00

Oesters		 seizoen	 dagprijs



vleesgerechten
(keuze tussen koude of warme groenten,
aardappelen inbegrepen)

Steak	 17.70 

Rundsbrochette	 17.90 

Rib-eye 300 gr	 24.90

Filet pur 250 gr	 25.90

Varkenshaasje	 17.90

Kipfilet	 16.00

Typisch belgisch
(keuze tussen koude of warme groenten, aardappelen inbegrepen)

Gebakken zeetong met sla en frietjes	 dagprijs

Gebakken Kabeljauw met fijne groenten en béarnaise 	 21.50

Steak tartaar met verse frietjes en sla

  (zelf te bereiden of geprepareerd)	 19.40

Gebakken hoevekip met gandaham, dragonsaus,

  krielaardappelen en seizoensgroenten	 20.30

Stoofvlees met sla en frietjes	 13.40
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Supplement saus

peperroom	 2.00

dragon	 2.00

champignon	 2.00

béarnaise	 2.50

Choron	 2.50

Mayonaise / ketchup / tartaar	 1.00

Supplement aardappelen

Verse frietjes	 2.50

Kroketjes	 2.50

Puree	 2.50

Gebakken krieltjes	 2.50

Supplement gezond

Warme groenten	 3.00

Gemengde sla	 2.20

Gebakken champignons	 3.00

Tagliatelle	 2.50



      

snacks

Dagsoep	 3.50*

Dagschotel	 9.50*

Uitsmijter kaas-hesp	 6.50*

Omelet Park	 7.50*

Croque uit het vuistje	 3.80*

Croque monsieur	 4.90*

Croque madame	 5.20*

Croque hawaï	 5.20*

Croque bolognaise	 8.90*

Croque videe	 8.90*

Croque pesto	 7.50*

Toast gerookte zalm	 13.90*

Toast américain	 7.50*

Toast krabsla	 8.10*

Toast tonijnsla	 8.10*

Toast champignons	 7.20*

Toast champignons à la crème	 7.80*

Videe	 8.10*

Kaaskroketjes met parmezaanschilfers	 7.00*

Ambachtelijk bereide garnaalkroketjes	 10.20*

Spaghetti	 9.00*

Spaghetti klein	 7.00*

broodjes (keuze tussen wit of meergranen stokbrood)

Américain	 4.00*

Martino	 4.50*

Kaas of hesp	 3.60*

Kaas-hesp	 3.70*

Smos kaas-hesp	 4.40*

Smos kaas of hesp	 4.30*

Krabsla	 4.50*

Carpaccio rund	 8.50*

Vitello tonato	 8.50*

Tonijnsla	 4.50*

Zalm en kruidenkaas	 9.70*

de broodjes en snacks met een * zijn ook verkrijgbaar na 22 uur
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Om een vlotte service te kunnen garanderen vragen we groepen vanaf 10 personen de keuzes te beperken tot 4 gerechten per gang.



 

coupes

Coupe mokka	 4.80

Coupe vanille	 4.80

Coupe brésilienne	 6.30

Coupe dame blanche	 6.40

Coupe advocaat	 6.60

Coupe banana split	 7.00

Coupe fruit	 8.10

Coupe straciatella	 7.50

Coupe aardbeien (seizoen)	 7.80

kinderijsjes

Pinokkio	 3.70

Zwarte piet	 3.70

Roodkapje	 3.70

Sneeuwwitje	 3.70

Kies uit ons ruim assortiment meeneem ijsjes !

Vraag het aan uw ober

desserts

Ijskoffie		  4.90

Appelstrudel		  7.00

Profiteroles		  5.90

Brusselse wafel	 suiker	 3.80

	 slagroom	 4.30

Pannenkoeken (tussen 14 &18 uur)	

(op zon- en feestdagen tussen 14 & 17 uur)

	 suiker	 3.60

	 confituur	 3.80

	 siroop	 3.80

	 nutella	 4.90

	 ijs & choco	 5.90

Portie slagroom	 	 0.50

nagerechten zie suggestiebord
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Er gaat niets boven een goed glas wijn bij 

een lekker etentje.  

Daar iedereen zo zijn eigen idee heeft over 

een goed glas wijn, is onze wijnkaart sa-

mengesteld door wijnliefhebbers met uit-

eenlopende smaken en meningen.   Op die 

manier zijn we ervan overtuigd, ook voor u 

dat wijntje te hebben waar u naar op zoek 

bent.

Daarnaast kunnen wij u een optimale prijs/

kwaliteitsverhouding garanderen enerzijds 

door het feit  dat wij onze wijnen zelf im-

porteren, anderzijds door een andere be-

rekening van de verkoopprijs toe te pas-

sen dan u gewoon bent.  De prijs van uw 

fles wijn wordt namelijk berekend op basis 

van het ‘stopgeld’ : d.w.z. dat er bovenop 

de aankoopsom van een fles  wijn een vast 

bedrag wordt aangerekend.  Op die manier 

kunt u ook een duurdere wijn uitprobe-

ren, zonder daarvoor te diep in de buidel 

te moeten tasten.

Gezondheid!

   

suggestiewijnen



Argentinië

Bodega Huarpe - Lancatay - Chardonnay - Mendoza	 	 25.60

  Culinair: Gebakken zeetong of pasta met zeevruchten 

Bodega CarinaE - Torrontes - Mendoza	 	 26.70

  Culinair: Als aperitief, lichte visgerechten en zeevruchten 

Bodega Familia Schoeder - Puestero - Sauvignon Blanc - Patagonië	 27.50

  Culinair: Zeer goed bij vis en zeevruchten

Duitsland:

Weingut Van Volxem - Riesling - Saar	 	 33.40

  Culinair: Heerlijk bij salades, varkensvlees, vis, desserten en Aziatische keuken

FRANKRIJK

Domaine de Quatre Amours - Sauvignon Chardonnay - Vin de Pays D’oc	 25.30

  Culinair: Heerlijk als aperitief, bij lichte visgerechten en salades

Domaine de Quatre Amours - Cuvée Olga - Vin De Pays D’Oc	 27.20

  Culinair: Gaat perfect samen bij romige pasta’s, visgerechten en gevogelte

Château Tour de Mirambeau - Entre-2-Mers - Bordeaux	 	 26.20	

  Culinair: De perfecte begeleider van oester en fruits de mer

Roger Champault et Fils- Sancerre “Les Pierris” - loire 		 29.50

  Culinair: Wit vlees, visgerechten en geitenkaas

André Ostertag - Pinot Gris Barriques - Alsace	 	 36.00

  Culinair: Krachtige visgerechten of zachte vleesgerechten zoals gevogelte

Jean-Claude Bessin - Chablis Vieilles Vignes - Bourgogne	 31.20

  Culinair: Bij oosterse visbereidingen en oesters 

Jean-Claude Bachelet et Fils - 1er Cru “Charmois” - Saint-Aubin	 45.10

  Culinair: Heerlijk bij gebakken zeetong

SPANJE

Viña Sanzo - Verdejo - Sauvignon Blanc - D.O.Rueda	 	 21.90

  Culinair: Perfecte aperitief, schaal - en schelpdieren, en lichte vleesgerechten

Viña Sanzo - Verdejo - D.O.Rueda	 	 23.20

  Culinair: Perfect bij visgerechten, St.-Jacobsvruchten, bij wit vlees en pasta’s

Viña Sanzo - Verdejo Sobre Lias - D.O.Rueda	 	 25.70

  Culinair: Heerlijk bij schaal en schelpdieren, stevige visgerechten en pasta’s

USA

Francis Ford Coppola - Blanco Pinot Grigio - Montery & Clarksburg  	 28.70 

  Culinair: Perfect om ‘zo’ van te genieten of ideaal bij een vlotte  	

               maaltijd zoals salades, gegrilde gamba’s, kaas en fruit.

Francis Ford Coppola - Director’s Cut Chardonnay - Russian River 	 34.40

  Culinair: Stevige vis zoals zeeduivel, schaal- en schelpdieren, kipgerechten

ZUID-AFRIKA

Tukulu - Chenin Blanc - Stellenbosch	 	 25.10

  Culinair: Slaatjes, oosterse- vegetarische en lichte visgerechten gerechten 

Le Bonheur Estate - Sauvignon Blanc - Western Cape	 	 25.20

  Culinair: Als aperitief, bij wit vlees zoals kip en bij visschotels 
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ITALIË

Rocche Costamagna – Barbera d’Alba, “Annunziata” 	 	 30.00

  Culinair: Gaat perfect samen met pasta’s, risotto’s, salami en gevogelte.

Portugal

Dados - Reserva - D.O. Douro	 	 31.50

   Culinair: Ideaal bij vleesgerechten, rood vlees, stoofpotjes, etc...

SPANJE

Lacrimus - Roble - D.O.C. Rioja	 	 21.90

  Culinair: Zeer lekker bij tapas, pasta’s met tomatensaus en rood vlees.

Damalisco - Crianza - D.O.Toro	 	 24.40

  Culinair: Een ideale begeleider voor stoofpotjes, vlees en wild.

Parajes De Alta - Expresion - Ribera del Duero	 	 35.00

  Culinair: Rood vlees, stoofpotjes, wild. Ook perfect bij tonijn met sauzen.

USA

Francis Ford Coppola - Rosso Classic - Lodi & Paso Roles	 28.90

  Culinair: Past zowel bij ribbetjes, gegrilde zalm of kruidige Italiaanse gerechten

Francis Ford Coppola - Director’s Cut Zinfandel - Sonoma Coast	 34.40

  Culinair: Heerlijk bij rood vlees, varkensvlees en buffelmozzarella

ZUID-AFRIKA

Beyerskloof - Pinotage - Stellenbosch	 	 24.80

  Culinair: Gaat zeer goed bij zeevruchten en lichte vlees maaltijden.

Le Bonheur - Prima - Cabernet - merlot - Stellenbosch	 	 28.50

  Culinair: Heerlijk bij wild, roodvlees en pasta’s.

Rupert & Rotchild - Classic - Stellenbosch	 	 31.70

  Culinair: Heerlijk bij wild, roodvlees, carpaccio.

Wilt u uw rode wijn laten decanteren, vraag het uw ober

ARGENTINIË

Puestero - Pinot Noir - Patagonië	 	 28.70

   culinair: fijne vlees en gevogeltegerechten.

Palo Alto - Yllum Reserva Malbec - Mendoza	 	 29.20

  Culinair: pasta’s en vleesgerechten.

Huarpe - Winery Selection - Mendoza	 	 35.40

  Culinair: Lamsvlees, rundvlees, en wild.

FRANKRIJK

Domaine Les Quatre Amours - Le Carignan de Paul VDP d’Hérault	 27,20 

   Culinair: Perfect bij gegrild vlees.

Domaine Les Quatre Amours - Louis - Syrah - Grenache - AOC Languedoc 30.40	

   Culinair: Perfect bij rood vlees, lamsvlees en wild gevogelte.	 	

Château Fougeailles - Lalande-de-Pomerol - Bordeaux	 	 32.30

   Culinair: Klassieke rood vlees bereidingen of zachte kazen.

Denis Mortet - Gevrey-Chambertin - Bourgongne	  	 83.90

  Culinair:  Rood vlees met name wildgerechten.

Louis Chèze - Syrah - VDP des Collines Rhodaniennes - Rhône	 25.10

  Culinair: Heerlijk bij eend en lamsvlees.  Kazen zoals Camenbert.

Domaine de la Ville Rouge - Crozes-Hermitage “Terre d’Eclat” - Rhône	 31.00

  Culinair: Heerlijk bij gevogelte:  patrijs, kwartel, hoevekip.



bubbels

Spanje:

Castellblanch - Brut - Cava	 glas	  4.00

	 75 cl	 23.70

Frankrijk:

G.H. Mumm - Brut - Champagne	 75 cl	 50.00

G.H. Mumm - Brut - rosé	 75 cl	 55.00
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ROSé wijnen

Frankrijk:

Domaine Les Quatre Amours - Vin de pays d’Oc	 75 cl	 25.30

  Culinair: als aperitief op een terrasje, slaatjes.	

Domaine Les Quatre Amours - Perles de Rose	 75 cl	 25.30

  Vin de pays d’Oc 	 	  

    Culinair: als aperitief op een terrasje, slaatjes.



De wijnkaart is samengesteld door simply wine.

Parklaan 56 2300 Turnhout

014/ 43.42.91.

www.simplywine.be 



 

Parklaan 56  -  2300 Turnhout

T 014 43 87 87  -  F 014 42 93 57

stadspark@stadspark.be  -  www.stadspark.be


